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600 g Austernpilze
6 EL Olivenöl
1 EL fujasauce
1 TL gekörnte Gemüsebrühe (Streuwürze)
12 EL Apfelwein (Cidre) oder Weißwein
1 Bund frische Kräuter (2.8. Petersilig Basilikum)
Frisch gema h lener Pfeffer

Die Kräuter sehr fein schneiden und mit den anderen
Zutaten verrühren und während des Grillens
esslöffelweise über die Pilze geben.
Dazu Toastbrot reichen.

Man rechnet pro Portion 150 g frische Pilze,
Garzeit 5 - 20 Minuten, je nach Menge und Größe.
Je nach Geschmack, kann alternativ die Menge Wein
reduziert und durch Gemüsebrühe ersetzt werden.


